


















SENZA COLORANTI • SENZA CONSERVANTI
SENZA GLUTINE



































Differenti per qualità, differenti per scelta





























 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 

 
 







5/25 KG 5/25 KG 5/25 KG 30 KG 5/25 KG

“00” “00” “00” “00” “0” “00”

pizza al taglio pizza soffice pizza classica pizza croccante panificazione pizza croccante, 
alta digeribilità

170 W 200 W 280 W 325 W 180-200 W 360 W

50% 50/55% 55/60% 60/70% 50% 60/70%

rapida breve media lunga rapida lunghissima















8/9 - 260/270°C 8/10 - 220°C





4 min - 170/190°C 15 min

20/30 min - 200/210°C  20/25 min

3/4 min - 180/200°C 10/15 min





base pizza senza glutine
 e senza lattosio

- in teglia alluminio -  

diametro: 30 cm
Peso: 225 gr
Pz/ct: 22 basi
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prosciutto cotto grigliato con tartufo

































crema di aceto 
classica con 

“Aceto Balsamico di 
Modena Igp”

Sapore: fruttato di succo d’uva, con un 
delicato tocco acidulo.

crema di aceto 
Lime-Tè Verde

Glassa con aceto di 
vino bianco italiano.

Sapore: rinfrescante- fruttato di lime, 
con una delicata nota di tè verde.

crema di aceto 
Ibisco-Peperoncino

Glassa con aceto di 
vino bianco italiano.

Sapore: fruttato-fiorito di ibisco, con 
una delicata nota piccante



















preparato per 
panna cotta

L’astuccio contiene 10 pratiche buste predosate.

Aggiungendo 500 ml di latte e 500 ml di panna ad 
1 busta, si ottengono 12 porzioni da 90g circa.





15 min - 170/190°C

15  min 

21 min - 170/190°C

15  min 21 min - 170/190°C

15  min 

21 min - 170/190°C

15  min 

21 min - 170/190°C

15  min 

21 min - 170/190°C

15  min 

21 min - 170/190°C

15  min 

0  min 

21 min - 170/190°C 15 min - 170/190°C

21 min - 170/190°C

15  min 

21 min - 170/190°C

0  min 

18/20 min - 200/220°C

30  min 

15 min - 170/190°C

15  min 



21 min - 170/190°C

0  min 

21 min - 170/190°C

0  min 









Confezione da 1000 pezzi distanziatore PP Ø 3cm – h 3cm
Utile accessorio per dare un servizio in più alla clientela da asporto. 
Appoggiato sopra la pizza impedisce, per qualsiasi motivo che la 

pizza venga in contatto e quindi rovinata dal coperchio di cartone, 
o dai cartoni superiori.  Elemento in PVC, segue norme alimentari. 

distanziatori pizza-cartone






